Nr.

Qarku:

1. TE DHENA TE PERGJITHSHME TE SUBJEKTIT

LISTE VERIFIKIMI

REPUBLIKA E SHQIPERISE
MINISTRIA E BUJQESISE DHE ZHVILLIMIT RURAL

AUTORITETI KOMBETAR I USHQIMIT

LISTE VERIFIKIMI PER BAZAT FRIGORIFERIKE

Subjekt i inspektuar pér heré té:

1. | Emri i Subjektit
2. | Data e Fillimit té aktivitetit
3. | Lloji i aktivitetit ekonomik
4 Adresa - Qendér
" | (Rrugé, Njési, Telefon)
5 Adresa té tjera - Filiale
" | (Rrugg, Njési, Telefon)
6 Pérfaqésuesi i subjektit
" | (emér, atésia, mbiemri)
7 NUIS - QKR
" | (Nr Unik i Identifikimit)
g | Tipi i Pronésisé Tipi i Subjektit

Té dhéna té pérgjithshme pér subjektin:

OBU

NUIS/NIPT

Nr. Licencés

Adresa




Administratori

Emri i personit pergjegjes/ Drejtuesi Teknik

Veprimtaria specifike

Email

Tel/Cel

Arsyeja e inspektimit

Inspektim pér licencim

Inspektim i programuar

Inspektimi né vijim

Inspektim pér verifikimin e korigjimit t& shkelje

té konstatuara

Inspektim jashté programit

Kapaciteti Javor:
Mish gjedhi (Ton)

Mish t& imta (Ton)

Mish derri

Té€ tjera




N¢ baz¢ t& Ligjit Nr. 9863, daté 28.01.2008 “Pé&r Ushqimin” i ndryshuar, “Ligjit Nr. 10433, dat&16.6.2011 “Pér
Inspektimin né Republikén e Shqipérisé”, VKM Nr. 760, dat€ 16.9.2015 “Pér kérkesat pér gjurmimin e ushqimit dhe

ushqimit pér kafshé pérgjaté zinxhirit ushqimor”, VKM Nr. 434, daté 11.7.2018 Pér etiketimin e ushqimeve dhe

informimin e konsumatorit dhe Udh&zim i Ministrit Nr.20 daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake té

praktikave t&€ mira t& higjenés, praktikave t& mira té prodhimit dhe progedurave t& bazuara né analizen e rrezigeve dhe
pikave kritike t& kontrollit (HACCP) né stabilimente ushgimore, Udhé&zimit me Nr. 22, daté 25.11.2010, “P&r kushtet e

pérgjithshme dhe t&€ veganta t& higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatorét e biznesit ushqimoré” u konstatua:

Numri i dhomave dhe vollumi i tyre

Numri i dhomave

Voll m3

Freskues

Ngrirés

Gjithsej

1

Gjithsej

Voll m3

Freskues

Ngrirés

Gjithsej

1

Baza Ligjore

Pershkrimi / Po/Jo

Komente

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.
Kapitulli I1, pika 1/2

Struktura - Planimetria, projektimi, ndértimi,
vendndodhja dhe madhésia e stabilimenteve
ushqimore pér t& prodhuar ushqim t& sigurté.

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
II, Kapitulli II, pika
1/a

Dyshemeja - sipérfagja, materiali, drenazhimi

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
I1, Kapitulli II, pika
1/b

dizinfektohen deri né tavan.

Muret- materiali, pa prezencé t&€ papastértive,

myqeve, t&€ papérshkueshém,qé lahen

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
11, Kapitulli I1, pika
1/c

myqeve

Tavanet q¢ zvogélojné kondensimin, praning e




Baza Ligjore

Pershkrimi / Po/Jo

Komente

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
I1, Kapitulli I1, pika
1/c

Dhoma frigoriferike t& pérshtatshme pér
produktet

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
1, Kapitulli I, pika
1/e

Dyert lehtésisht t& pastrueshme, t€ lejojé
mbylljen efektive.

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
II, Kapitulli II, pika 1/f

Dysheme e papérshkueshme gé lahet,
dizinfektohet.

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
II, Kapitulli I, pika 5

Ventilimi i pérshtatshém pér natyrén e aktivitetit

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
II, Kapitulli I, pika 7

Ndrigimi i pérshtatshém pér natyrén e aktivitetit:

Udhézimi 22
dt.25.11.2010, Shtojca
II, Kapitulli I, pika 2/d

Ruajtja e produkteve ushqimore né temperatura

te duhura dhe monitorimi i tyre.

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
II, Kapitulli I, pika 4

Lavamanét t€ kené rubineta me ujé t&
ngrohté/ftohté

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
II, Kapitulli II, pika 1

Ambientet e pérshtatshme pér Paketim / etiketim

Ligji 9863 dt.
28.01.2008 , VKM Nr.
760, daté 16.9.2015

Gjurmueshmeéria e produktit.

Ligji 9863 dt.
28.01.2008 “Pér
Ushqimin”, neni 26,
Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Procedura bazuar né parimet HACCP

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Rreziget jané identifikuar.

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Pikat Kritike t&¢ Kontrollit jané& pércaktuar.

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Procedura e monitorimit né Pikat Kritike t&
Kontrollit éshté dokumentuar.




Baza Ligjore

Pershkrimi / Po/Jo

Komente

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Masat korrigjuese jané pércaktuar.

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Procedura e verifikimit éshté hartuar.

Udhézimi 20
daté.25.11.2010

Dokumente dhe t& dhéna gé tregojné aplikimin

efikas t& masave mé lart.

VKM Nr. 434, daté
11.7.2018

Etiketimi 1 produktit

Udhézimi 22 daté
25.11.2010.Shtojca II,
Kapitulli II, pika 2

Regjister pér monitorimin e pastrimit t&€ mjeteve

t€ punés

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
I1, Kapitulli VI

Regjistér pér monitorimin € menaxhimit i

mbetjeve

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
II, Kapitulli I'V, pika 7

Regjistér pér monitorimin e temp té mjeteve t&

transportit t&€ mishit

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca

I1, Kapitulli IV, pika 1,

5

Regjistér pér monitorimin e pastrimit t& mjeteve

té transportit

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
I1, Kapitulli I, pika 10

Librezat shéndetsore

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
I1, Kapitulli IX, pika 4

Plan-monitorimi i démtuesve

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
I1, Kapitulli I, pika 9

Garderoba e pérshtatshme pér punonjésit

Udhézimi 22
dt.25.11.2010. Shtojca
I1, Kapitulli VIII, pika
1

Uniforma e pérshtatshme pér punonjésit

Udhézimi 22
dt.25.11.2010.Shtojca
I1, Kapitulli XII

Trajnimet e personelit

Shénim:

* Kapacitet i larté ruan mbi 10 ton mish té kuq ose rreth 6- 8 ton mish te bardhé né javé.




* Kapacitet mesatar ruan rreth 8-10 ton mish té kug ose rreth 5-8 ton mish té bardhé né javeé.

* Kapacitet i ulét ruan rreth 5-8 ton mish té kuq ose 3-5 ton mish té bardhé né javé.

INSPEKTORET




